Prasidentens tale ved
Det Danske Gastronomiske Akademis Arsmiddag
den 2. april 2022, Restaurant Pasfall, Odense

Hjertelig velkommen til Det Danske Gastronomiske Akademis
Arsmiddag. En szrlig velkomst til vores gester og diplommodtagere, bide
fra 2019 og 2021. Tillykke til diplommodtagerne!

Velkommen til to nye medlemmer: Rasmus Bredahl & Jacob Mollerup
Talen omhandlede folgende punkter:

1. Sidste Arsmiddag: 6. april 2019. Arsmiddage i 2020 og 2021 aflyst.

2. De ssidste to ar med corona har sat sit preg pa Akademiets aktiviteter,

dog er der atholdt et symposium og medlemsmegder om te, caviar og

fodevarer fra havet samt ostersfrokost.

Hérde &r for: Branchen. Restauranter. Mandskab. Rekruttering.

4. Ellers god brug for gastronomien netop nu ifbm. den grenne
omstilling og implementeringen af de nye klimakostrad.

5. Fokus nu 1 fedevareindustrien globalt og nationalt: kederstatninger.
Vil folk spise det? Er det sundt (ultra-processeret)?

6. Forpligtelse hele vejen fra producenter, fedevarevirksomheder,
handveark, uddannelse, forskning, innovation og formidling

7. Akademiet arrangerer en debat om Gastronomiens rolle i den
gronne omstilling pA Madens Folkemede 1 Maribo, 3-4. juni, 2022.

W

Tillykke til to ars diplommodtagere

Diplomer 2019
http://gastronomisk-akademi.dk/diplommodtagere/2019

Diplomer 2021
http://gastronomisk-akademi.dk/diplommodtagere/2021

Der blev ikke uddelt diplomer for 2020.

Ole G. Mouritsen
Praesident



